‘.\

N
PuntaYCana

RESTAURANT - CASUAL FOOD
LA SIESTA TAPAS & DRINKS

FR



Tapas o O

MOULES A LA VAPEUR OU MARINIERE 9,20¢€ 13,90¢
Moules a la vapeur ou a la sauce mariniere avec poivrons et oignons

“PATATAS BRAVAS” 6,90€ 9,70€
Dés de pommes de terre et notre sauce “brava” avec une touche épicée

OEUFS AU PLAT AUJAMBON IBERIQUE 8,30< 14,10€
Pomme de terre au four, oeuf a 'huile dolive et copeaux Jambon ibérique

BEBE CALMAR A 'ANDALOUSE 9,70¢€ 15,20€
Bébé calamar panés

FINGERS DE POULET CROUSTILLANT 11,90€
Blancs de poulet croustillants sauce moutarde et miel

GAMBAS A L'AIL 14,70<
Cambas a l'ail

CROQUETTES MAISON
Au jambon ibérique 5 u.
Au poulet s u.

Aux champignons s u.

NACHOS AU FROMAGE GRATINE
Fromage fondu, guacamole, jalapeiios, viande et piment

POULPE LA SIESTA
Crémeux de pomme de terre, poulpe braisé et paprika

AILES DE POULET A LA SAUCE TERIYAKI
Délicieuses ailes de poulet marinées a la sauce teriyaki

PLATEAU DE FROMAGES
Brie, Gorgonzola, Manchego, Idiazabal et fruits secs

Paellas eb 1 o v

PAELLA AUX FRUITS DE MER
Paella de riz aux crevettes, moules, palourdes et calamars

RIZ DU “SENORITO”
Paellade riz avec moules et crevettes décortiquées

RIZ NOIR
Riz a llencre de seiche et aux crevettes

“FIDEUA” AUX ALIMENTS DE MER
Nouilles aux crevettes et aux moules

RIZ AU HOMARD
Riz au homard, a la seiche, aux palourdes et aux moules




Taudawes eb carpaccios

TARTARE DE TOMATES ET D'AVOCATS 14,90¢€
Tomate, avocat, ciboulette, oignon de printemps et huile dolive

TARTARE DE SAUMON ET D'AVOCAT 18,90¢€
Saumon a 'huile dolive, sauce soja, épices et avocat

CARPACCIO DE BGEUF 20,40€
Carpaccio de beeuf avec sauce pesto, roquette, parmesan et pignons de pin

Salades

“GAZPACHO” ANDALOU AU JAMBON CROUSTILLANT 10,50€
Soupe froide traditionnelle avec jambon croustillant et pain grillé

SALADE CESAR 15,50€

Salade, parmesan, bacon, poulet croustillant, pain grillé
et sauce César

SALADE DE VENTRE DE THON A LA VINAIGRETTE DE TOMATES 17,50€
Laitue, tomate, oignon, ventre de thon et vinaigrette a la tomate

SALADE LA SIESTA 15,50€
Salade, tomate, olives, mais, oignon, fromage de chevre et fruits secs

SALADE DE FROMAGE DE PUGLIA 17,00€

Burrata fraiche avec roquette, jambon ibérique, tomate cerise, pistache et
sauce pesto

Viande et Poisson

ENTRECOTE A LA SAUCE ROQUEFORT
300 g de beeuf avec garniture

CABILLAUD AVEC RATATOUILLE GRATINEE ET AiOLI
Cabillaud avec ratatouille gratinée et aioli

BAREN PAPILLOTE AUX LEGUMES
Bar frais, carotte, courgette, poivron jaune, poivron vert et échalotes

STEAK D'ALOYAU DE BEEUF REDUIT DANS UNE SAUCE
AU PORTO AVEC DES LEGUMES SAUTES

200gr. daloyau de beeuf

RATION DE PAIN

PAIN DE CRISTAL A LA TOMATE
OEUF AU PLAT

FRITES




Pasta

SPAGHETTI
MACARONI
PATES SANS GLUTEN @&

FAGOTTINI FARCIS AU GORGONZOLA ET A LA POIRE

Choisisseg volre sauce préoférée:

SAUCE CARBONARA - SAUCE NAPOLITAINE - SAUCE BOLOGNAISE - PESTO

Burgers

BURGER LA SIESTA* 18,50<

Pain brioché, hamburger (200 g), salade, tomate, cornichons, ceuf et cheddar.
Servi avec des frites.

CHICKEN BURGER 16,50€

Pain brioché, blanc de poulet croustillant, cheddar, salade et tomate.
Servi avec des frites.

VEGGIE BURGER 18,75€

Pain aux céréales, burger végétalien, mozzarella, tomates italiennes séchées
au soleil et sauce pesto. Servi avec des frites.

HOT DOG XXL 14,50€

Pain viennois avec saucisse de Francfort, fromage et oignon caramélise.
Servi avec des frites.

FRIKANDEL 11,75€
Pain brioché avec saucisse Frikandel. Servi avec des frites.

BIKINI 6,75€
Pain de mie grillé, fromage et jambon blanc. Servi avec des frites.

*Choisissez entre hamburger de boeuf ou hamburger mixte de porc et boeuf.
Puaiw catalaw
PAIN AVEC “ESCALIVADA”, THON ET ANCHOIS

PAIN AVEC JAMBON IBERIQUE, FROMAGE DE
CHEVRE ET POIVRONS “PIQUILLO”

@ Nous disposons de pain sans gluten




Pizzas & pate awlevai
Individuelle

MARGARITA 15,50< 24,80<
Sauce tomate et mozzarella

JAMBON 16,50€ 26,40€
Sauce tomate, mozzarella et jambon cuit

JAMBON ET CHAMPIGNONS 17,00€ 27,20€
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit et champignons

4 FROMAGES 17,00€ 27,20€
Sauce tomate, mozzarella, fromage bleu, emmental et cheddar

BARBECUE 18,00€ 28,80¢

Sauce tomate, mozzarella, viande hachée de beeuf épicée, bacon, oignon et
sauce barbecue

4 SAISONS 18,75€ 30,00€
Sauce tomate, mozzarella, artichaut, champignons, jambon cuit et olives

THON 17,50€ 28,00€
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignon et olive

VEGETARIENNE 17,50¢  28,00¢€
Sauce tomate, champignons, courgette, aubergine, oignon et carotte

Desserds

FRUITS DE SAISON
Melon, Pasteque, Ananas

GATEAU AU FROMAGE

TORRIJA (PAIN PERDU) DE BRIOCHE AVEC
GLACEA LA VANILLE

COULANT AU CHOCOLAT @

CREPE
Ajoutez Nutella, chantilly, glace ou fraises. +0,70€/topping

GATEAU TROIS CHOCOLATS
TARTELETTE AUX FRUITS ROUGES
TIRAMISU

“TRUFITO” (DESSERT GLACE CHOCOLAT ET NOISETTE)




Boissons

~

RAFRAICHISSEMENTS

Coca-Cola

Coca-Cola Zero
Fanta orange/citron
Sprite

Tonique Schweppes
Jus de raisin

Nestea

Aquarius orange / citron
Bitter Kas

Vichy Catalan

Eau

Jus

Cacaolat

BOISSONS.

ALCOOLISEES

Beefeater
Seagram'’s
Puerto de Indias
Bombay

G'vine

Brugal

Barcel6

Bacardi

Barcel6 Imperial
Absolut
Smirnoff

B

Ballantine’s

Jack Daniel’s

SANGRIA

Verre de sangria

Pichet de sangriaauvin

Verre de sangria au cava

3,10€
3,10€
3,10€
3,10€
3,10€
2,60€
3,20€
3,20€
3,00€
2,80€
2,50€
3,10€

3,10€

5,60€

19,00<€

7,70<

Pichetde sangriaaucava 21,00€

BIERE

Demi de biére
Carafe de biére
Estrella

Estrella Free
Estrella Daura &
Turia

Voll Damm
Alhambra Especial
Heineken

Desperados

COCKTAIL

Mojito / Fraise / Maracuya
Caipirinha

Daiquiri Fraise / Mango
Pinya colada

Banana Mama

Sex on the Beach
Margarita

Aperol Spritz

San Francisco *Sans alcool

Dofy Cocktail *Sans alcool

CAFESET
INFUSIONS

Café

Café noisette
Café au lait
Café glacons
Café arrosé
Cappuccino

Infusions

12,00€
12,00€
12,00€
12,00€
12,00€
12,00€
12,00€
10,50 €

9,00€

9,00€




Viw rouge
Mas del Tio

D.O. TERRAALTA

Type: Jeune
Raisin: Garnacha, Tempranillo

3,60< 14,70<

Montequinto
D.O.RIOJA
Type: Elevage
Raisin: Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano

3,80€ 15,50€

El Templer

D.O. MONTSANT
Type: Chéne

18,50<

Raisin: Carifiena, Garnacha

Lo Noi del Saxo

D.O. TERRAALTA

Type: Jeune
Raisin: Garnacha, Syrah

Alma Serena

D.O. RIBERA DEL DUERO

Type: Elevage
Raisin: Tempranillo

GR-174
D.O. PRIORAT

Type: Jeune avec élevage
Raisin: Garnacha, Cariiiena, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Syrah

Encantats

D.O. CONCA DE BARBERA

Type: Jeune
Raisin: Tempranillo

20,00¢

Vi rose

Mas del Tio

D.O. TERRAALTA

Type: Jeune
Raisin: Carnacha

3,60€ 14,70€

Bach y 15,50€
D.O. PENEDES

Type: Jeune
Raisin: Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Merlot

Vi blane
Mas del Tio

D.O. TERRAALTA

Type: Jeune
Raisin: Macabeu, Garnacha blanc

3,60< 14,70<

Rantamplan

D.O0-RUEDA

Type: Jeune
Raisin: Verdejo

3,80€ 15,50<

Serra de Satue

D.O. TERRAALTA

Type: Jeune
Raisin: Garnacha blanc

Només Garnatxa Blanca 18,50¢

D.O0. EMPORDA

Type: Jeune
Raisin: Garnacha

Freyé
D.O. PENEDES

Type: Jeune
Raisin: Parellada, Moscatell

De Muller Solimar

D.O. TARRAGONA

Type: Jeune
Raisin: Macabeo, Muscat, Charelo

15,80¢€

Villanueva

D.O. RIAS BAIXAS

Type: Jeune
Raisin: Albarifio

Cava

Juvé & Camps
reserva familia
D.O. CAVA

Type: mousseux Gran Reserva
Raisin: Macabeu, Parellada, Charelo

29,00<

Gramona Imperial
D.O. CAVA

Type: mousseux
Raisin: Chardonnay, Macabeu, Parellada, Charelo

36,50€

Moét & Chandon
Brut Imperial
D.O. CHAMPAGNE

Type: mousseux Réserve
Raisin: Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

65,00<€




MeNV ‘
Dofy

MA(CARONI
VELOUTE DE LEGUMES
RIZ A LA WBAINE
(OuPE

PLAT PRINCIPAL

FINGERS DE POULET
FINGER§ DE MERLv
HAMBURGER
PIZZA MARGARITA
LASAGNES AuxX LEGuMES

FRIT
GLACE POUR ENFANT§




Nous disposons de toute l'information nécessaire sur les allergies et les intolérances




